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Cannelle by Staub

FRANCAIS

Grenadine, Aubergine, Basilic, Cerise, Moutarde : voici quelques-uns des coloris issus du savoir-faire couleur
unique de STAUB qui apportent de la bonne humeur et font dévorer vos plats d’abord avec les yeux !

Lanouvelle couleur Cannelle ne déroge pas a la regle si ce n’est qu’elle vous accompagnera mieux qu’aucune autre
dans votre découverte de nouvelles saveurs lointaines ou les épices et I'exotisme s’unissent pour une expérience
intense et haute en couleurs.

Cen’est pas un hasard si I'histoire de STAUB se confond avec celle des plus grands chefs, parmilesquels le légendaire
Paul BOCUSE. Al'origine de lafameuse cocotte STAUB, la marque a construit sa réputation sur sa capacité a concevoir
des produits alliant a la perfection technologie d’avant-garde et sens aigu de I'esthétique, pour un usage au quotidien
en cuisine et sur latable. Siles formes épurées participent pour beaucoup a cette esthétique, la recherche permanente
de nouveaux coloris, en phase avec les tendances de la gastronomie internationale, joue également un rdle majeur.

Cinnamon by Staub

ENGLISH

Grenadine, Aubergine, Basil, Cherry, Mustard are some of the colours STAUB has developed using its
unigue colour know-how, to brighten up your home and make your dishes look appealing the minute they are served!

The new Cinnamon colour is no exception, but it will be an even better companion in your discovery of new flavours
from distant lands, where spices and the exotic unite for an intense and colourful experience.

Itis not for nothing that the history of STAUB merges with that of the finest chefs, including the legendary Paul BOCUSE.
The maker of the famous STAUB cocotte has built its reputation on its ability to design products that combine pioneering
technological perfection with a keen sense of aesthetics, for daily use in the kitchen and on the table. While clean
shapes make a significant contribution to the design of STAUB products, the continuing search for new colours that
are in line with the trends in international gastronomy also play a major part.

Zimt by Staub

DEUTSCH

Grenadinerot, Aubergine, Basilikumgriin, Kirschrot und Senfgelb sind nur einige der Farbtone der einzigartigen
Palette von STAUB. Ein wahrer Augenschmaus, der gute Laune macht!

Auch die neue Farbe Zimt weicht nicht von dieser Regel ab. Die Farbe ist ein optimaler Begleiter fUr die kulinarische
Entdeckungsreise ferner Lander, wobei sich Gewlrze und Exotik zu einem intensiven und farbenfronen Abenteuer
vermischen.

Es kommt nicht von ungeféhr, dass die Geschichte von STAUB mit den groBten Kéchen der Welt verflochten ist,
darunter dem legendaren Paul BOCUSE. Beriihmt geworden durch inre STAUB-Bréter, hebt sich die Marke vor allem
durch die Entwicklung von Produkten hervor, welche Spitzentechnologie mit einem eleganten Sinn fiir Asthetik vereinen,
dies sowohl flr den taglichen Gebrauch in der Kiiche als auch auf dem Esstisch. Besonders die schlichten Formen
sorgen fUr eine edle Optik, wahrend die stdndige Suche nach neuen Farbtdnen, die mit den Trends der internationalen
Gastronomie geht, ebenfalls eine groBe Rolle spielt.

Kaneel by Staub

NEDERLANDS

Grenadine, Aubergine, Basilicum, Kers en Mosterd zijn enkele van de kleuren, die ontsproten zijn aan de
unieke kleur-knowhow van STAUB, die mensen vrolijk maken en die ervoor zorgen dat uw gerechten eerst al met de
ogen verslonden worden!

De nieuwe kleur Kaneel is geen uitzondering op de regel: ze begeleidt u als geen ander bij uw ontdekking van nieuwe
smaken uit verre landen waarbij kruiden en exotisme gecombineerd worden voor een intense en kleurrijke ervaring.

Het is geen toeval dat het verhaal van STAUB één wordt met dat van de grootste chefs, waaronder de legendarische
Paul BOCUSE. Het merk dat aan de wieg stond van de beroemde STAUB-cocotte, heeft zijn reputatie gebouwd op
zijn vermogen producten te vervaardigen die spitstechnologie en een scherp gevoel voor esthetiek tot in de perfectie
combineren, voor een dagelijks gebruik in de keuken en op tafel. Wanneer de verfiinde vormen enorm bijdragen tot
deze esthetiek, speelt de permanente zoektocht naar nieuwe kleuren, op €én lijn met de trends van de internationale
gastronomie, ook een grote rol.
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Assortiment Staub Cannelle

Staub Cinnamon assortment / Staub Sortiment Zimt /
Assortiment ‘Kaneel’ van Staub / Assortimento Staub Cannella
/ Juego Staub Canela / AcCOpTUMEHT nocyabl LiBeTa KopuLa
komnaHumn Staub / AiEB RS

Mini cocotte ronde / Mini round cocotte / Mini-Cocotte, rund /
Mini ronde cocotte / Mini cocotte rotonda / Mini cocotte redonda /
Kpymbiid MUHK-KOKOT / KR [BI T2 ki 55

10 cm/ 37" 0,251./1/4qt 11010806 40511-365-0

Cocotte ronde / Round cocotte / Cocotte, rund / Ronde cocotte /
Cocotte rotonda / Cocotte redonda / Kpyrbiii kokot / BTtk %R

“18cm /7”7 1,71./1% gt 11018 806 40511-501-0
“20cm/ 7% 2,21./2"qt 11020806 40511-294-0

22 cm/ 8" 261./2%qt 11022806 40511-295-0
24 cm / 938" 3,81./4qt 110 24 806 40511-296-0
26cm /10" 521 /5" gt 11026 806 40511-297-0
28cm/ 11" 6,71./7qt 110 28 806 40511-298-0

* Not available in Europe

Cocotte ovale / Oval cocotte / Cocotte, oval / Ovale cocotte /
Cocotte ovale / Cocotte ovalada / OsanbHbit KOKOT / #E R 2 fE R

"23cm/9” 2,351./2"2 gt 11023 806 40511-502-0
"27cm/10%”  3,21./3" gt 110 27 806 40511-367-0

29cm/ 1198 421/ 4" gt 11029 806 40511-299-0
31cm/ 12" 551./5% gt 11031806 40511-300-0
33cm/13” 6,71./7qt 110 33 806 40511-504-0

* Not available in Europe

Cocotte ronde avec panier vapeur / Round Cocotte with steamer
insert / Runde Cocotte mit Dampfeinsatz / Ronde Cocotte

met stoominzet / Cocotte rotonda con cestello per la cottura a
vapore / Cocotte redonda con cesta vapor / Kpyribln KOKOT O
BCTaBKo-naposapkow / BT iR +2& %

26cm/ 10" 521./5" gt 11338806 40511-503-0

Cocotte basse ronde / Shallow round Cocotte / Flache runde
Cocotte / Lage ronde Cocotte / Cocotte rotonda bassa / Cocotte
plana redonda / Huskuin Kpyrnbii KOKOT / [RIFE 3% Jd4R

26cm/ 10" 3,8I./4qt 11126806 40511-508-0

Cocotte citrouille / Pumpkin Cocotte / Cocotte «Kirbis» / Cocotte
«pompoen» / Cocotte rotonda a zucca / Cocotte con forma de
calabaza / KokoT TbikBa / ) 5R

24 cm/ 92" 3,451./3" gt 11124806 40511-403-0

Grill carré américain / American Square Grill /

Amerikanische Grillpfanne, quadratisch / Amerikaanse vierkante grill /
Griglia quadrata americana / Parrilla quadrada americana /
CkoBopofa-rpunb kBagpatHas / £ IER

26 x 26 cm/ 10" x 10"*” 120 29 806 40511-507-0
30 x 30 cm / 1194” x 1194” 120 28 806 40511-368-0

MADE IN
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* Taste the excellence !
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Extérieur comportant au moins 2 couches d’émail coloré
Intérieur en émail noir mat de composition spéciale

Exterior with at least 2 coats of colored enamel
The specially-developed matte black enamel interior

Mindestens 2 farbige Emailleschichten auf der AuBenseite
Die Topfinnenseiten sind mattschwarz emailliert

Buitenzijde voorzien van minimum 2 lagen gekleurd email
Binnenkant van mat zwart email van speciale samenstelling

Esterno trattato con 2 strati di smalto colorato
A parte interna desenvolvida especialmente com esmalte preto fosco

Exterior con al menos 2 capas de esmalte de color y
Interior en esmalte negro mate de composicién especial
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Cannella by Staub

[TALIANO

Granato, Melanzana, Basilico, Ciliegia, Senape: ecco solo alcuni dei colori realizzati con il know-how di
STAUB. In fin dei conti e risaputo che, prima di tutto mangiamo ... con gli occhi!

Il nuovo color Cannella, che ci accompagnera in un itinerario alla scoperta di nuovi sapori in cui spezie orientali
permettono nuove ed interessanti esperienze ricche di colori, ne € una conferma.

Non e un caso se la storia di STAUB accompagna quelle dei pit grandi chef, tra cui il leggendario Paul Bocuse. Il marchio,
che hadatoinatalialle famose cocotte di STAUB, ha costruito la propria fama grazie alla capacita di progettare prodotti
che uniscono, ad oggetti d’uso quotidiano di grande piacevolezza sia in cucina che in tavola, perfezione tecnologica
d’avanguardia e spiccato senso dell’estetica. La sobrieta del design contribuisce notevolmente alla piacevolezza del
prodotto finito e determinante & il ruolo della continua ricerca dinuove soluzioni cromatiche, in sintonia con le tendenze
internazionali della tavola.

Canela by Staub

ESPANOL

Granadina, Berenjena, Albahaca, Cereza, Mostaza: jSon unos cuantos de los colores procedentes de los
conocimientos Unicos, en materia de color, de STAUB que aportan buen humor y hacen que sus platos se devoren
primero con la miradal

El'nuevo color Canela no incumple lanorma, al contrario le acompafiara mejor que cualquier otro en su busqueda de
nuevos sabores lejanos que unen especies y exotismo, para una experiencia intensa y con mucho color.

No es por casualidad que la historia de STAUB coincide con la de los méas grandes chefs, entre ellos el legendario
Paul BOCUSE. En el origen de la famosa cocotte STAUB, la marca hizo su reputacion en base a su capacidad para
disefiar productos que combinaran a la perfeccion tecnologia de vanguardia y un agudo sentido estético, para un
uso diario, tanto en cocina como en la mesa. Aunque las formas depuradas contribuyan, en mayor parte a dicha
estética, la busqueda permanente de nuevos colores, en fase con las tendencias de la gastronomia internacional,
desempefia un relevante papel.

Staub kopuua

pyCCK unn

MpaHart, 6aknaxaH, 6a3nnuK, BULLIHS, ropYMLAa — TOMbKO HEKOTOpbIe 3 yHMKanbHbIx LseTos STAUB,
NPVHOCSILLIME XOPOLLIEE HACTPOEHWE 11 BOSGYXAAIOLLME anneTunT.

HoBbI LBET — Kopuua — 6yneT, CONPOBOXAATb BAC B OTKPbITAN HOBbIX BKYCOBbIX OTTEHKOB, B KOTOPbLIX MPAHOCTA U
OK30TMKa CN1BaroTCA BOEAMHO ANnd nony4eHna HacbILLEeHHOr 0 U APKOro HaCnaXKaeHus.

WecTopus komnanum STAUB HecnyyaiiHo cBsidaHa ¢ BenuyaiLLvmm Wed-nosapamm, CPeay KoTopbIX 1 nereHaapHbii Mons
BOKIO3. PenyTauvsa mapku, cosaasLueit 3HameHuTsIn kokoT STAUB, ocHoBaHa Ha cnoco6HOCTY co3faBaTth U3fenus
A5 NOBCEAHEBHOrO MCMONb30BaHMSA Ha KyXHe 1 38 CTOMNOM, B KOTOPbIX MAEaNbHO COYeTaloTCs NePeAoBbIe TEXHOMOMM
1 4yBCTBO NMPEKPacHOro. M XoTs 13biCkaHHble qoopMbl B MONHOM MEPE MPUCYLLIM ACTETUKE 3TUX USAENNM, NOCTOAHHbIN
NOUCK HOBbLIX OTTEHKOB C Y4ETOM MEXAYHAPOAHbIX raCTPOHOMUYECKUX TEHAEHUMI TaKKe 3aHMMAaET 3HA4UTENBHOE MECTO
B paboTe KoMNaHuu.
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Les vitamines by Staub / Vitamins by Staub



